
Pálava
2025

LEHCE
ODRŮDA
100 % Pálava

VINAŘSKÁ OBEC
Popice

VINIČNÍ TRAŤ
Stará hora

PODLOŽÍ
Vápenitá spraš

TECHNOLOGIE VÝROBY
Krátká macerace na slupkách. Fermentovala
při 15-17 °C.

ANALYTIKA
Alkohol 12,0 % obj.
Zbytkový cukr 26,7 g/l
Obsah kyselin 7,2 g/l
Bezcukerný extrakt 24,7 g/l

SENZORICKÝ PROFIL
Příjemně aromatická Pálava s ovocně sladkým
projevem s dozvuky čajové růže. Po krátké
maceraci má robustnější tělo se šťavnatou
kyselinkou zaobalenou ve sladké dochuti.
Působí tak skutečně šarmantně.

GASTRONOMICKÉ PÁROVÁNÍ
Polosladká Pálava si skvěle rozumí s kachními prsíč-
ky na pomeranči, asijskou kuchyní nebo svěžími 
dezerty.

   LAHVOVÁNO 0,75 l
   5700 ks
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   ARCHIVACE
   1-5 let


